
Sciences CM1   Guidage du 5 juin

A - Éléments de réponse concernant le schéma de fabrication du beurre.

4- Fais un schéma représentant les différentes étapes de fabrication du beurre, depuis l'étape de
récupération du lait,  jusqu'au produit alimentaire final , avec des flèches entre chaque étape.

B- Compléter la  fiche d'activité A "Les étapes de fabrication du beurre" avec les connaissances
apprises sur la technologie du beurre.
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