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[FICHE ACTIVITÉ]
La transformation des aliments

Les étapes de fabrication du beurre

Étape 1

Barattage de la crème

Étape 2

Obtention du beurre et du babeurre (liquide blanc)

Étape 3

Lavage du beurre à l’eau

Étape 4

Obtention du beurre, élimination du babeurre

Étape 5

Séchage et malaxage du beurre

Étape 6

Moulage du beurre




